Pi¢e dobrodoilice
Izbor koktela
Lozovaca,Sljivovica, Travarica,Amaro,Pelinkovac,Stock,Vodka

Hladno predjelo
Cvjetovi dalmatinskog priuta,slavonski kulen,
dimljeni lax kare,tvrdi sir,francuska salata,domaci ustipci
masline,feferonke

Juha
Goveda juha s tjesteninom, mesom i korjenastim povréem

Glavno jelo
Svinjski odrezak na Zaru

Dalmatinska pasticada
Panirani pile¢i file
Kuhano povrée, peceni krumpir, njoke
Mijesana salata

Topli napitci
Espresso Kava,Macchiato,Cappuccino

Kasna vecera
Pecena mlada janjetina i odojak
Krumpir, mladi luk,rajcica

Gulas

Izbor pia
Bijelo vino:Grasevina Kutjevo 1/1 ili Grasevina llok 1/1
Crno vino:Vranac 1/1 ili Plavac 1/1
Pivo:Ozujsko 0,50, Karlovacko 0,50,

Stella artois 0,33, Cool 0,50, Radler 0,50
Prirodni sokovi:Juice 1/1, jabuka 1/1,marelica 1/1
Gazirani sokovi:Coca Cola 1/1, Fanta 1/1,Sprite 1/1
Negazirana voda:Jana 0,75 Mineralna voda:Jamnica 1/1




Pi¢e dobrodoslice
Izbor koktela
Lozovaca,Sljivovica, Travarica,Amaro,Pelinkovac,Stock,Vodka

Hladno predjelo
Cvjetovi dalmatinskog prsuta, slavonski kulen,dimljeni lax kare,
tvrdi sir, francuska salata, svjezi sir s vrhnjem,domaéi ustipci
masline, feferonke

Juha
Goveda juha s tjesteninom, mesom i korjenastim - -

Toplo predijelo
Zapeceni zagorski Strukli e n u

Glavno jelo
Pecena teleca prsa

Svinjski file na Zaru u umaku od prsiuta i kadulje
Panirani pureéi odrezak punjen Sunkom i sirom
Pekarski krumpir, njoke, kroketi
Izbor mijesanih salata
Topli napitci
Kava, Macchiato, Cappuccino

Kasna vecera
Pecena mlada janjetina i odojak
Krumpir, mladi luk, rajéica

Gulas

Izbor pica
Bijelo vino:Grasevina Kutjevo 1/1 ili Grasevina llok 1/1

Crno vino:Vranac 1/1 ili Plavac 1/1
Pivo:Ozujsko 0,50, Karlovacko 0,50,

Stella artois 0,33, Cool 0,50, Radler 0,50
Prirodni sokovi:Juice 1/1, jabuka 1/1,marelica 1/1
Gazirani sokovi:Coca Cola 1/1, Fanta 1/1,Sprite 1/1
Negazirana voda:Jana 0,75 Mineralna voda:Jamnica 1/1



Pi¢e dobrodoilice
Vocne rakije i likeri,
Tradicionalni aperitivi,Ballantines, Jagermaister, l1zbor koktela
Finger food zalogaji posebno dizajnirani
Razni canape zalogaji,sirni Stapici,
Mini raznjici sa cherry rajé¢icom i mozzarellom,razni sirevi
Hladno predjelo
Cvjetovi dalmatinskog prsuta, slavonski kulen,dimljeni lax kare,
Paski,Livanjski,Plemeniti sirevi,francuska salata, svjezi sir s vrhnjem,
domadi ustipci,masline, feferonke

Juha
Goveda juha s domadéim rezancima
Toplo predjelo Svedski stol
Istarski fuzi u umaku od tartufa
Glavno jelo
o Purec¢i Cordon bleu
Svinjski filet punjen sirom i Spinatom
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Povrée na maslacu, kroketi, pekarski krumpir

) @cﬁg Mijesana salata

4 . .
.- Topli napitci

' Kava, Macchiato, Capuccino

J Kasna vecera

Pec¢ena mlada janjetina i odojak
Krumpir, mladi luk, rajéica,paprika

Lovacéki gula$ sa domaéim njokima

Izbor pica
Vino bijelo butelja-Vino crno butelja
Pivo:Ozujsko 0,50, Karlovacko 0,50,
Stella artois 0,33, Cool 0,50, Radler 0,50
Prirodni sokovi: Juice 1/1, jabuka 1/1, multivitamin 1/1, marelica 1/1
Gazirani sokovi :Coca Cola, Fanta,Sprite 1/1
Negazirana voda: Jana 0,75 Mineralna voda: Jamnica 1/1



Dekoracija

-lzbor kombinacija boja za dekoraciju (bijela,
crna, srebrna, zlatna, Sampanj, smeda, ruzicasta,
svijetlo ruzicasta, ljubicasta, svijetlo ljubicasta,
plava, svijetlo plava, zelena) e gt e i
-Bijele stolice NAPOLEON ' ; po BEL 8 8
-Zlatne stolice TIFANI uz nadoplatu
-Sef za darove uz mladenacki stol

- Prozirna kutija s bravicom- pleksiglas

-Nacrt s popisom uzvanika pdf format n E1 e i R

m JIO Hroncen



Navedene ponude ukljuéuju

-Posluga aperitiva i koktela

-Pjenusac nakon svecane najave ulaza za
mladence, kumove i roditelje

-Pjenusac za mladence i kumove prilikom rezanja
torte

Vegetarijanski meni za Vase goste

-Djeca do 4 godine GRATIS!

-Djeca do 10 godina 50% cijene menija
-Posluzivanje Vaseg alkoholnog piéa
-Posluzivanje Vase svecane svadbene torte
-Servis osoblja bez dodatnih naknada nakon
ponodi

-Apartman za mladence

-Besplatan parking za sve goste

Zadrzavamo pravo promjene cijena, radi trenutnog

stanja na trzistu!



A: HR-10342 Vrbovecka Dubrava, Haganj 67B
M: +385 91 3006 002 W: www.ravenbreg.com

E: prodaja@ravenbreg.com info@ravenbreg.com
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